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Environ 250 personnes (de grands indépendants, des professionnels de fonctions
connexes de la restauration, industriels et distributeurs) se réuniront le 11

septembre 2023 3 L'Elysées Biarritz, Paris 8e pour récompenser les

UN EVENEMENT DEDIE
AUX ENTREPRENEURS DE LA RESTAURATION

entrepreneurs indépendants.

Une soirée exceptionnelle de remise de prix autour d’un cocktail d’accueil suivi d’'un

show et d’'un moment d’échange et de networking.

Retour sur I'édition 2022 ;:

Revivez les Ze Awards du Resto 2022 en cliquant ici.
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https://youtu.be/EOtzgNPQZxo

CETTE ANNEE SOUS LA PRESIDENCE DE

Catherine QUERARD
Vice-Présidente du GHR

C'est Catherine Quérard, hoteliere-restauratrice, vice-présidente du Groupement des Hotelleries & Restaurations de
France (GHR), qui présidera le jury cette année. Aprés une premiere partie de carriére dans la logistique et le
transport, Catherine Quérard se tourne vers I'hdtellerie-restauration au début des années 2000 en rachetant, avec
son mari, plusieurs établissements, restaurants, bar, brasserie, hotel. Passionnée par ce métier de contact, de
convivialité, Catherine Quérard fait du lien social la pierre angulaire de ses établissements, coté client comme coté
salariés. Initialement formeée a la gestion et la comptabilité, la logistique apprend a Catherine Quérard la rigueur du
pilotage d'entreprise, 'exigence de gestion des ressources humaines et la nécessaire compréhension des enjeux
macro-économiques, valeurs au coeur de son action syndicale. Arrivée au sein du Groupement national des
indépendants (GNI) avec 'ambition de devenir représentante prud’hommale, Catherine Quérard deviendra
présidente du GNI Grand Ouest en 2015. Fortement engagée sur les questions de RSE gu’elle voit comme un
prolongement et un élargissement de ses valeurs intrinseques, la vice-présidente nationale du GNI (désormais
GHR) entend participer activement a la nécessaire attractivité des métiers du CHR aupres des jeunes générations
en accompaghnant les professionnels d'aujourd’hui dans une démarche responsable, transparente, et ambitieuse,
au service de leur entreprise comme du secteur.

AWARDS
NOS ) ®
PARTENAIRES 8 del; — FISCHER 'V| green
A CE JOUR eliveroo & W COUTELIER DEPUIS 1859 METRD -I:o,des:tgr
Werner & Mertz Group ? ° m




JURY 2023

Présidente du jury : Catherine Quérard, vice-présidente du GHR

« Stéphane Ankaoua, directeur général d'e-Pack Hygiene ;

« Cécile Chantrel, vice-présidente de la branche restauration de 'Umih;

« Sylvie Dauriat, présidente de Restau'Co;

e Luc Dubanchet, directeur de la division Sirha Food de GL events;

 Christophe Evreux, directeur des opérations du Groupe Cercle Vert ;

« Beéatrice Gravier, directrice de la division Hospitalité et Foodservice de RX France;
 Frédérique Lehoux, directrice générale du Géco Food Service

« Claudine Martinez, directrice générale de Tokster ;

« Kevin Mauffrey, directeur commercial de Deliveroo France;

« Anne Morel Fevre, directrice de clientele du Pdle Restauration de Zepros;

* Nicolas Nouchi, global head of insights de CHD Expert-Datassential ;

« Philippe Paulic, président de Zepros ;

« Pascal Peltier, directeur général de Metro France;

« Jimmy Ranson, manager regional Nord / IDF — Réseau Food Service - MCOF - Vandemoortele

« Maria Rios, chargée de communication & marketing de Vivalya;

« Jean-Charles Schamberger, directeur des rédactions du Pdole Restauration de Zepros.
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PRESENTATION DES PRIX

7 catégories :

§ Meilleure carte innovante / Suivi des tendances

Meilleur engagement RSE / RH

&

Meilleure diversification / Décoration / Concept

o)

O~ ) Meilleure initiative digitale

| — )

L’'entrepreneur de 'année en snacking

&

gﬁ L'entrepreneur de l'année en restauration collective

(K y y s . . . ~
\&s3/ L'entrepreneur de I'année en restauration commerciale avec service a table ze
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N Ze Awards de la
MALES Restauration 2022

Le 12 septembre, la quatrieme édition des Ze Awards de la Restauration a courornme
ses huit lauréats et remis ses deux Prix spéciaux du jury valorisant le « Rayonnement des territoires ».
Lévénement, qui s'est tenu au Pavillon des Etangs a Paris (XVI'), a réuni de nombreux professionnels
de lécosystéeme de la restauration hors domicile (restaurateurs, fournisseurs, distributeurs foodservice,
consultants, formateurs, etc.). Retour en images sur ce temps fort de partage et de célébration,
présidé par Stéphane Manigold, président du Groupe Eclore.
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RETOUR EDITION 2022

soss8octoe2022 ZE AWARDS DE LA RESTAURATION FOCUS| s |

CEREMONIE
ET REPAS

10. Phiippe Paulic [ Zepros). T. Sébastien Dumontier (Zepos). 12. Philippe Paulic (Zepros). 13. A gauche : Phillppe Paulic (Zepros) et Jean-Charles Schamberger
gauche : Jean-Charles Schamberger vos) et Stéphane Manigold [ Croupe Eclore). 15. De g. 3 d. : le chef Gennaro Nasti, Chloé Labiche (Zepros), Nicolas Nouch. (
16. A gauche Phiippe Guyot [Vivalya) Claire Comm,n; L 17. De g & d. - Anne-Carcline Frey [Loke Valley Lodges/Ardent), Anne Marel Févre
(t c| ‘opras). 18. Marie Garnier (Metro). 19. De g. 3 d. : Chioé Labkhe (Zepvos), Christophe Hay [Fleur de Loke), Olaudine Martinez (Tokster)

20. De g 3 d. : Mounir Ettahei {Araf & You), Myriam Darmoni (Zepros), Add El Messacud| [Agal & You), ke comédien et humoriste Willy Rovelll, Kevin Mauffrey (Delveroo), Scba:‘nn
Dumoatier (Zepros). 21. De g 3 d. au premier plan : Alain Jacob (A Conseil], Adeline Laricl (Caramel Sarmsin), Anastésia Bergo [ ik], Eisabeth Goetz (ka), Chioé Labiche (Zepros).
Debout : Qanh Lecomte (Versa RP), Jean-Charles Schamberger (Zapos), Gennaro et Diana Nasti.
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33. Mellleure Carte innovante - Suivi des tendances : Gennaro Nasti

De g. 3 d. : Chloé Labiche (Zepros), Gennaro Nasti, Nicolas Nouchi (CHD Expert).

34. Meilleur de l'année en le avec service 3 table : Christophe Hay

De g. 3 d. : Gaudine Martinez (Tokster], Christophe Hay (Fleur de Loire), Chloé Labiche [Zepros)

35. Medlleure Diversification - Décoration - Concept : Moison Louvard

De g.  d. : Philippe Guyot (Vivalya), Virginie et Stéphane Louvard (Maizon Louvard), Claire Casson (Zegras)
36. Melllewr de l'année en collective col Boufoy

hine Copigneaux, 3 gauche, (Werner & Mertz France P ) et Claire Cosson (Zegn
3 Anzin) sbsent le soir de la cérémanie.

36bis. Pazcal Boulay (iycée Pierre-Joseph-Fontaine 3 Anzin)

37. Prix spédial du jury « Rayonnement de nas territolres » : Lore Valley Lodges

De g 3 d. : Thomas Benault {Ardent-Loire Valley Lodges). Anne-Caroline Frey [Ardent-Loire Valley Lodges), Stéphane Manigold (Groupe Eclore et président du jury).
38. Prix spécial du jury « Rayonnement de nos territoires » : SRP Provence

De g3 d. : Anne Morel Févre (Zepros), Kévin Montay (SRP Provence), Benjamin Debris (SRP Pravence), Stéphane Manigold (Groupe Eclore ot peésident du jury)

39, Meilleur Engagement RSE-RH : Fleur de Laire

De g 3 d. : Myrlam Darmon| ), Christophe Hay (Flewr de Loire), Marie Garnler (Metro France)

40. Meilleure Initiative digitale : Coolangatts Group

De q. 4 d. : Alix Ducret (Coolangatta Group), Charles Monti
Yves Rallon (CHR Numérique), Arnaud Gasté (Coclangatta Gr
4. Meilleur Entreprencur de Fannée en snacking : Agoi & You

De g. 3 d. : Mounir Ettahri (Ags & You), Adil E1 Messaoudi (Aqat & You), Myriam Darmani (Zepros) Kevin Mauffrey (Delveroc).

05 qui ant dévailé e lauréat Pascal Boulay (lycée Pierre-Joseph-Fontaine

clangatta Group), Peggy Gasté (Codlangatta Groupl, Edouard Montin (Cockangatta Groua),
Myriam Darman (Zeros).
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RETOUR EDITION 2022
DANS CHALLENGES

» T
SNACKING

La quatrieme édition des Ze Awards de la Restauration
a devoilé ses lauréats le 12 septembre lors d'une
céréemonie dédiée aux entrepreneurs indépendants
présidée cette année par Stéephane Manigold, & la téte
du Groupe Eclore. Une soiréee marquée par ['échange

AWARDS et la convivialité qui a réeuni tout I'écosysteme de la
restauration.

Challenges

e @177 821 exemplaires ACPM

Meilleure Diversification,
Décoration, Concept

Meilleure Carte innovante Meilleur entrepreneur de I'année
Suivi des tendances en restauration commerciale avec SAT

ST

Meilleur entrepreneur de I'année Prix spécial du jury Prix spécial du jury
en restauration collective «Rayonnement de nos territoires» «Rayonnement de nos territoires»
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VOS INTERLOCUTEURS

Pour envoyer vos dossiers de candidature (date limite 23 mai) :

https://www.zeawardsresto.events-zepros.fr

Pour devenir sponsor :

Sebastien Dumontier ZEPROS METIERS RESTO

Directeur de Publicité

s.dumontier@zepros.fr est édité par le Groupe Gratuit Pros
8/10 rue des blés

Anne Morel Fevre Bat. M/36 — 93210

Directrice de Clientele La Plaine Saint-Denis
06 66 76 96 27 01 49 98 58 45
Www.zepros.fr

a.fevre@zepros.fr
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